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KOŠICKÁ TRESKA 2026 I KOŠICE TRESKA 2026

Cena I Price: 69

PETIT FOUR 

www.villasandyresort.com

VAJCE I EGG

KAVIÁR BYLINY I CAVIAR HERBS

ČERSTVÁ PASTA I FRESH PASTA

OVČÍ SYR HRÁŠOK I SHEEP CHEESE GARDEN PEAS

ZUBÁČ I ZANDER

KALERÁB I KOHLRABI

KRÁLIK I RABBIT

   MRKVA I CARROT

MED I HONEY

MLADÉ KURA I SPRING CHICKEN

PAŽITKA ŽIHLAVA I CHIVES NETTLES

Menu 5

VEČERNÉ DEGUSTAČNÉ MENU | DINNER TASTING MENU

ALEBO I OR
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KOŠICKÁ TRESKA 2026 I KOŠICE TRESKA 2026

Cena I Price: 89

PETIT FOURS SELECTIONS 

www.villasandyresort.com

VAJCE I EGG

KAVIÁR BYLINY I CAVIAR HERBS

ČERSTVÁ PASTA I FRESH PASTA

OVČÍ SYR HRÁŠOK I SHEEP CHEESE GARDEN PEAS

ZUBÁČ I ZANDER

KALERÁB I KOHLRABI

KRÁLIK I RABBIT

   JABLKO CHREN I APPLE HORSERADISH

MED I HONEY

MLADÉ KURA I SPRING CHICKEN

PAŽITKA ŽIHLAVA I CHIVES NETTLES

Menu 7

VEČERNÉ DEGUSTAČNÉ MENU | DINNER TASTING MENU

CANAPES

TREBUĽKA I CHERVIL

MRKVA I CARROT
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PREVÁDZKOVATEĽ  I  COMPANY:
City Park Center a.s.

VILLA SANDY  I  CITY PARK RESORT  
MESTSKÝ PARK 7, 040 01 KOŠICE

ZODPOVEDNÁ OSOBA  I  MANAGER: BRANISLAV KOVÁČ

JEDÁLNY LÍSTOK ZOSTAVIL JOZEF HROMJÁK. VÍNA SPÁROVAL LUKÁŠ MARCIN. NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE SPÁROVALI PATRÍCIA KIKUCOVÁ A VIKTOR JANOŠKO.
THE MENU WAS CREATED BY JOZEF HROMJÁK. WINE PAIRING BY LUKÁŠ MARCIN. NON ALCOHOLIC PAIRING BY PATRÍCIA KIKUCOVÁ AND VIKTOR JANOŠKO. 

V PRÍPADE SKUPINOVÝCH REZERVÁCIÍ JE MOŽNÉ MENU A JEHO SERVIS MODIFIKOVAŤ PODĽA VAŠICH POŽIADAVIEK.
IN THE CASE OF GROUP RESERVATIONS, THE MENU AND ITS SERVICE CAN BE MODIFIED ACCORDING TO YOUR REQUIREMENTS.

www.villasandyresort.com

VÁHA JEDNOTLIVÝCH KOMPONENTOV MENU JE DOSTUPNÁ NA VYŽIADANIE. THE WEIGHT OF THE INDIVIDUAL MENU COMPONENTS IS AVAILABLE UPON REQUEST.
CENNÍK JE PLATNÝ OD 05.12.2025.  I THE PRICE LIST IS VALID FROM 10.03.2026. CENY SÚ UVEDENÉ V EURÁCH A VRÁTANE DPH. I PRICES ARE IN EUROS AND INCLUDE VAT.

JEDLÁ A NÁPOJE OBSAHUJÚCE MOŽNÉ ALERGÉNY SÚ OZNAČENÉ PRÍSLUŠNÝMI ČÍSLAMI:: 1.OBILNINY OBSAHUJÚCE LEPOK , 2. KÔROVCE A VÝROBKY Z NICH,  3. VAJCIA A VÝROBKY Z NICH, 4. RYBY A VÝROBKY Z
NICH , 5. ARAŠIDY A VÝROBKY Z NICH, 6. SÓJOVÉ ZRNÁ A VÝROBKY Z NICH,  7. MLIEKO A VÝROBKY Z NEHO,  8. ORECHY - MANDLE, LIESKOVCE, VLAŠSKÉ, KEŠU, PEKANOVÉ, PARA, MAKADÁMIOVÉ, 9. ZELER A

VÝROBKY Z NEHO, 10. HORČICA A VÝROBKY Z NEJ, 11. SEZAMOVÉ SEMENÁ A VÝROBKY Z NICH, 12..  OXID SIRIČITÝ A SIRIČITANY, 13. VLČÍ BÔB A VÝROBKY Z NEHO, 14. MÄKKÝŠE A VÝROBKY Z NEHO. | MEALS AND
BEVERAGES CONTAINING POSSIBLE ALLERGENS ARE MARKED WITH CORRESPONDING NUMBERS:: 1. CEREALS CONTAINING GLUTENS, 2 CRUSTACEANS AND ITS PRODUCTS,  3. EGGS AND ITS PRODUCTS,  4. FISH

AND ITS PRODUCTS,  5. PEANUTS AND ITS PRODUCTS,  6 SOYA GRAINS AND ITS PRODUCTS,  7. MILK AND MILK PRODUCTS,  8. NUTS - ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, KESHU, PECAN, PARA, MACADAMIA, 9.
CELERY AND ITS PRODUCTS, 10. MUSTARD AND ITS PRODUCTS, 11. SESAME SEEDS AND ITS PRODUCTS,  12. SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES, 13. LUPINE AND ITS PRODUCTS , 14. MOLLUSCS AND ITS PRODUCTS. 

Párovanie vín  k Menu 5, 7  I  Wine pairing  
 Cena  I  Price: 35

Nevinné párovanie k Menu 5, 7  I  Non alcoholic pairing

 Cena  I  Price: 30


